Sistema de Gestién de la Calidad|

n

Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA

Regional Guajira

Centro Agroempresarial y Acuicola

INSTRUMENTO DE EVALUACION (LISTA DE CHEQUEO) SOBRE
DESEMPENO O PRODUCTO Y CONOCIMIENTO

n

EiSTENA OF IS TIO# DY CAMTAD

PRSI ESS—

anBBn de Formacién HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS Ficha: 2343482 Oon_no om._mdmno

Resultados de Aprendizaje:
" APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.

Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

Nombre Del Aprendiz: APRENDIZ 1: APRENDIZ 2: APRENDIZ 3:
ESTHER NOHEMI GUTIERREZ ARIAS WALTER ANTONIO HOYOS ANA CECILIA RAMIREZ MONTERO
L P NOGUERA
| aPRENDIZG: APRENDIZ 5 i APRENDR 6: Fihe 4
LUZ MARINA VELASQUEZ MALVIS SIERRA RAMIREZ LUZ DELFA DIAZ ARIAS j
Fecha: 45 [O6]202) PRESENTACION: Con esta lista de chequeo se evalia el grado de PRODUCTO :
{ CRITERIOS DE EVALUACION: DESEMPENO PRODUCTO X
APRENDIZ APRENDIZ 2 APRENDIZ 3 APREND(Z 4 APRENDIZ S APRENDIZ6 |
1 {
N| INDICADOR S! NO St NO St NO st NO St NO St NO |
1 | La presentacion personal del maniputador de alimentos cumple con los . i
parametros establecidos en |a legisiacidn vigente X JA vA JN .A X i
2 | La dotacién del manipulador de alimentos permite visualizar la limpieza i
segun legislacion sanitaria vigente. JA vA x X vA x
3 | Los examenes médicos vigentes demuestran aptitud para manipular
alimentos de acuerdo con nomatividad vigente X X X oa ¥ X i
4 | Las manos se encuentran limpias y sin afecciones de acuerdo con la 1
normatividad vigente X' x. \4 X x VA i
5 | Los accesorios personales no son portados en el area de proceso de )
acuerdo al procedimiento establecido X X X X X X i
6 | La cofia la usa correctamente de acuerdo con la normatividad vigente X < X > X = 1
7 | Eltapabocas que usa es desechabie segun normatividad vigente. v W 1% x % ™ ]
JUICIO EVALUATIVO: A (Aprobé) con min 5 indicadores, NA (No :
Aprobe) X A A N A A m
Firma de Instructor: Firma del Aprendiz 1 Firma del Aprendiz 2. Firma del Aprendiz 3 A
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§4 Centro Agroempresarial y Acuicola SERA
: INSTRUMENTO DE EVALUACION (LISTA DE CHEQUEO) SOBRE .N\/A-
BRSS de Geiin dew O igea DESEMPENO O PRODUCTO Y CONOCIMIENTO
: STEMA DE GETION U8 GUIDAD
Programa de Fomacién HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS Ficha: 2343482 Codigo: 96151529 s e N N i
Resultados de Aprendizaje: Competencia:
APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS. MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.
Nombre Del Aprendiz: APRENDIZ 1: APRENDIZ 2: APRENDIZ 3:
ESTHER NOHEMI GUTIERREZ ARIAS WALTER ANTONIO HOYOS ANA CECILIA RAMIREZ MONTERO
NOGUERA
APRENDIZ 4: APRENDIZ 5: APRENDIZ 6:
LUZ MARINA VELASQUEZ MALVIS SIERRA RAMIREZ LUZ DELFA DIAZ ARIAS
FECHA: § [0 &/ 2021 | PRESENTACION: Con esta lista de chequeo se evalia el grado de DESEMPENO
CRITERIOS DE EVALUACION: M DESEMPENO X  PRODUCTO [ |
APRENDIZ APRENDIZ 2 APRENDIZ 3 APRENDIZ 4 APRENDE 5 APRENDIZ 6
1
N| INDICADOR N NO St NO Si NO St NO S1 NO | NO
1 | Presenta el uniforme en condiciones decorosas de aseo y limpieza B
segln procedimiento de la empresa y legislacion sanitaria vigente. X X K X J\ X‘
2 | Reporta los sintomas de enfermedades que puedan ocasionar riesgos de
inocuidad en los alimentos, segin procedimiento establecido y legislacion
sanitaria vigente. K X & X & xw
3 | Realiza el lavado de manos de acuerdo con el método establecido en el 1
Instructivo y nermatividad vigente )\ x X X ;o A
4 | Aplica hébitos de higlene en la presentacion personal segun s
procedimiento de la empresa y legislacion sanitaria vigente. K X ) of x K. )
5 | Manipula los productos segn su naturaleza, de acuerdo al Y
procedimiento establecido y legislacién sanitaria vigente X K X b4 VA b
6 | Mantiene los equipos y/o utensilios limpios y desinfectados, segun el
programa de limpieza y desinfeccién de la empresa vm X ,N g b ¢ X } ]
7 | Porta la dotacién asignada segin procedimiento establecido y legisiacion o g \
sanitaria vigente v i m.\ A ad > }
JUICIO EVALUATIVO: A (Aprob6) con min 5 indicadores; NA (No B 1 z
Aprobo) ~x = i.® N A \k b p -
Firma de Instructor: Firma del Aprendiz 1 Firma del Aprendiz 2. ; Firma del Aprendiz 3 i
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